OTWARTE MISTRZOSTWA W GOTOWANIU GROCHOWKI
W KUCHNIACH POLOWYCH
OPERACJA BOYEN 2021

I. Postanowienia ogolne
§ 1.
Niniejszy regulamin okresla warunki, na jakich odbywa sie konkursu kulinarny pt. "Otwarte
Mistrzostwa Polski w Gotowaniu Grochowki w Kuchniach Polowych Operacja Boyen 2021"
8§ 2.
Organizatorem Konkursu jest Gizyckie Centrum Kultury, ul. Konarskiego 8, 11-500 Gizycko,
8 3.
Konkurs odbedzie sie w dniu 30 lipca 2021 r. w Twierdzy Boyen, ul. Turystyczna 1, 11-500
Gizycko. Szczegdtowy plan konkursu zawarty jest w informacji ogolnej.

II. Przedmiot i cel Konkursu

Przedmiotem Konkursu jest grochowka gotowana przy wykorzystaniu wojskowych kuchni
polowych opalanych drewnem.

Celem Konkursu jest:

1. Wylonienie wsrod zgloszonych do konkursu najsmaczniejszej grochowki.

2. Zaprezentowanie szerokiemu gronu techniki gotowania w kuchniach polowych.

3. Pokazanie, ze grochowka nie jedno ma imie.

4. Integracja i aktywizacja spotecznos$ci lokalnej.

5. Promocja uczestnikow konkursu.

III. Uczestnicy Konkursu

§ 4.
Uczestnikami konkursu moga by¢:
1. Ekipy amatorskie sktadajace sie z 2-3 osob. Pod pojeciem amatorskie kryja sie takze zawodowi
kucharze, ktorzy nie gotuja z wykorzystaniem wojskowych kuchni polowych.
2. Zawodowcy, czyli Ci ktorzy na co dzien gotuja z wykorzystaniem wojskowych kuchni polowych.
Zespoly skladajace sie z 2 -3 osob.
W konkursie nie moga uczestniczy¢ cztonkowie jury konkursu, organizatorzy, sponsorzy ani ich
rodziny.

8 5.
Warunkiem udzialu w konkursie jest:
1. Nadestanie wypetnionego formularza zgtoszeniowego do dnia 22 lipca 2021r na adres
mailowy: jolanta.grabowa@gck.gizycko.pl
Wzér formularza zgloszeniowego, stanowiagcy zatacznik nr 1 do niniejszego Regulaminu.
Regulamin dostepny jest na:
profilu FB oraz na stronie www.twierdza.gizycko.pl
2. Ugotowanie kotta min. 50-litrowego - max 80-litrowego
3. Z ugotowanej ilosci grochowki wyserwowanie dla komisji finalnego produktu w ilosci co
najmniej 5 porcji min 350 gr w dniu konkursu po zakonczeniu gotowania. Zupy nalezy
wyserwowac w sposéb umozliwiajacy ich degustacje oraz podac sztucce.



IV. Zasady Organizacyjne

§ 6.
1. Organizator wszystkim uczestnikom Konkursu zapewnia teren przeznaczony na stanowisko
konkursowe, wyposazony w stdt, opat do kuchni (mieszanka brzozowo- jesionowa do porabania,
prosze zabrac siekiere),
2. Uczestnicy Konkursu sami ponoszg koszt dojazdu i zakupu produktow potrzebnych do
wykonania dania konkursowego.
3. Sprzet kuchenny oraz zastawe niezbedna do serwowania dan kazda ekipa zabezpiecza we
wlasnym zakresie.
4. Organizator zapewnia dostep do wody biezacej.
5. Kazda z ekip konkursowych moze sprzedawac ugotowang grochéwke po zakonczeniu konkursu i
ogloszeniu werdyktu.

V. Zasady Przeprowadzenia Konkursu

§87.

1. Produkt zgloszony do konkursu powinien by¢ wyserwowany komisji sedziowskiej przez
przedstawiciela zespotu, ktory przedstawi swoje danie.

2. Produkty oceniac¢ bedzie Komisja Konkursowa powotana przez organizatora.

3. Kazda ekipa moze swoje danie dowolnie wzbogaci¢ naturalnymi dodatkami spozywczymi.

4. Wszystkie stanowiska zostang zaprezentowane publicznosci w celu prezentacji pelnego kunsztu
gotujacych. Dlatego tez kazda ekipa powinna efektownie sie zaprezentowac zaréwno jesli chodzi o
wyglad Kucharzy jak i swojego stanowiska.

5. Wszystkie ekipy powinny wystawi¢ nazwy swoich dan konkursowych zawierajacego rowniez
imie i nazwisko wykonawcow lub nazwe wiasna.

8§ 8.

Przy ocenie produktow Komisja Konkursowa kierowac sie bedzie nastepujacymi kryteriami:
Spelieniem wymogow okre$lonych regulaminem i tematykq konkursu

1. Og6lnymi cechami potrawy takimi jak smak, zapach, konsystencja, wyglad

2. Szczegblnymi elementami dekoracyjnymi i estetyka

3. Oryginalnoscia i pomystowoscia

§09.

Kazda ekipa ma maksymalnie 6 godzin czasu na ugotowanie zupy (od momentu rozpalenia). Czas
startuje od momentu podejscia do stoiska organizatora i odebrania numeru startowego. Ekipy musza
rozpali¢ kuchnie, ugotowac i by¢ gotowym do wyserwowania zupy. Nad prawidlowoscia czuwa
juror techniczny. Za kazde 15 minut przekroczenia czasu juror techniczny bedzie przyznawat 5
punktéw karnych.



8 10.

Wszystkie ekipy startujq o jednym czasie. Start godzina 9.00 koniec godzina 15.00. Po czasie
konkursowym uczestnicy wydaja (sprzedaja) swoja grochowke dla publicznosci we wiasnych
naczyniach jednorazowych.

8§ 11.

1. Wszyscy uczestnicy otrzymaja certyfikat udziatu w mistrzostwach. Zostanie przyznany takze
puchar Zwyciezcy za najlepszg grochowke.
2. Nagrody glowne to nagrody pieniezne przyznane za miejsca 1, 2 i 3.
1 miejsce: 2500 zt brutto, 2 miejsce: 1500 z} brutto, 3 miejsce: 1000 zt brutto.
3. Organizator zastrzega sobie przyznanie nagrod ex aequo i/lub nie przyznania ktéregos z miejsc.

VI. Postanowienia Koficowe
§12.
Udzial w Konkursie oznacza wyrazenie zgody na przetwarzanie danych osobowych, publikacje
zwycieskich przepiséw i zdje¢ potraw. Informacje o nagrodzonych i ich produktach zostang podane

do publicznej wiadomosci przez organizatoréw imprezy oraz opublikowane w mediach
elektronicznych i drukowanych.



